aktuellen Monographien und Ubersichtsaufsitzen konkur-
rieren kann. .

Die Einteilung der Neuauflage wurde gegeniiber der ersten
nur unwesentlich gedndert. Der vorliegende Teilband I, A
(19 Autoren) gliedert sich wiederum in allgemcine und spe-
zielle Kapitel. Zwslf zum Teil vollig ncubearbeitete kurze
Abschnitte sind u.a. der theoretischen organischen Chemie
(Sduren-Bascn-Theorie, H. D. Springall; Stereociiemie, I. G. M.
Campbell; Reaktionsmechanismen, D. V. Banthorpe; Freie
Radikale und homolytische Reaktionen, D. H. Hey und W.
A. Warers; Wellenmechanik, W. Byers-Brown) und der Me-
thodik (Quantitative Analyse, R. Beicher; Physikalische
Eigenschaften, H. D. Springall; Kristallographie, A. F.
Wells; Spektroskopie, I. E. Page; Isotopenmarkiertc Ver-
bindungen, H. R. V. Arnstein) gewidmet. Obgleich dabei die
Literatur bis 1960 (teilweise 1963} beriicksichtigt wurde,
bleibt die Darstellung dieser wichtigen Gebiete auf knapp
350 Seiten unbefriedigend und kann nur recht oberflichliche
Kenntnisse vermitteln, besonders die Ausfithrungen iiber
Photochemie (1 Seite), ESR- (11/, Seiten), NMR- (2 Seiten)
und Massenspektrometrie (1/» Seite).

In den drei folgenden speziellen Kapiteln werden knipp und
Uibersichtlich Synthesen, Eigenschaften und Reaktionen der
Alkane, Alkene, Alkine und ihrer Halogenderivate behan-
delt. Durch zahlreiche Literaturzitate (bis 1962) und ver-
schiedene kurze mechanistische Hinweise wird dieser Teil zu
einem willkommenen Nachschlagewerk, das, zwar auf die
Vollstindigkeit des Beilsteins verzichtend, rasch iiber die
wichtigsten neueren Ergebnisse der priaparativen organischen
Chemic Auskunft gibt.

Es ist zu hoffen, daB3 die einzelnen Binde dieser 2. Auflage
in rascher Folge erscheinen, denn zweifellos wird auch der
,,Neue Rodd* ein wertvolles und viel benutztes Handbuch
fur jede Bibliothek werden. K. Hafner  [NB 470a]

Rodd’s Chemistry of Carbon Compounds. Herausgegeben von
S. Coffey. Vol. I, Part B: Monohydric Alcohols, their
Ethers and Esters, Sulphur Analogues, Nitrogen Deriva-
tives, Organometallic Compounds. XVI1, 313 S., mehrere
Abb. und Tab., 56, — DM; Part C: Monocarbony! Deriva-
tives of Aliphatic Hydrocarbons, Analogues and Deriva-
tives. XVI, 432 S., mehrere Abb. und Tab., 83,50 DM.
Elsevier Publishing Comp., Amsterdam 1965, 2. Aufl.

Die beiden jiingst erschienenen Teilbinde B und C des I.
Bandes sind den einfachen funktionellen Derivaten der ali-
phatischen Kohlenwasserstoffe gewidmet. Gegeniiber der
1. Auflage unterscheiden sich fast alle Kapitel durch die
Fiille der dargebotenen [nformationen.

Teil I, B umfaBt die einwertigen Alkohole, deren Ather und
Mineralsdureester, die aliphatischen Schwefel- und Stick-
stoffverbindungen sowie die aliphatischen metallorganischen
Verbindungen einschlieBlich der Ubergangsmetallkomplexe
von Alkenen und Alkinen. Fiir die vier iibersichtlichen, sich
fast ausschlieBlich auf Synthese, Umwandlung und Eigen-
* schaften der behandelten Stoffe beschrinkenden Abschnitte
zeichnen als Autoren I. G. Buchanan, N. A. Hughes, G. A.
Swan, H. Goldwhite, C. B. Milue und 4. N. Wright.

Besondere Beachtung verdient die im Gegensatz zur I. Auf-
lage (40 S.) stark erweiterte Schilderung der Organometall-
verbindungen (110 S.), die im letzten Jahrzehnt besonders an
Bedeutung gewonnen haben. Eine kurze Einleitung in die
Theorie der Metall-Kohlenstoff-Bindung ist vorangestelit. Die
detaillierte Beschreibung der einzelnen Verbindungen 48t
leider jedoch oftmals Hinweise auf deren préparative Ver-
wendung vermissen (tert. Phosphine — Ylide, Wittig-Reak-
tion; Olefin-Nickel-Komplexe — Cyclooligomerisation von
Dienen; etc.).

In Teil [, C werden die aliphatischen Monocarbonylverbin-
dungen (Aldehyde und Ketone), deren Derivate sowie Oxi-
dationsproduktc (Carbonsiduren) beschrieben. Carbon- und
Kohlensiure-Kapitel der 1. Aufl. (174 S.) unterteilten die neuen
Autoren (M. F. Ansell, R. H. Gigz, R, Howe) in drei umfang-
reiche Abschnitte (300 S.): Monocarbonsiuren und Deri-
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vate; Kohlenmonoxid (Metallcarbonyle), Isonitrile und
Knallsiure; Kohlensiurederivate, Die ubersichtliche Dar-
stellung der cinzelnen Verbindungsklassen, die wie auch in
den anderen Kapiteln dieser Teilbinde auf eine theoretische
Erklirung der Reaktionen weitgehend verzichtet, wird allen
Interessenten ein Studium dieses Stoffgebietes erleichtein,
wenngleich auch gelegentlicih wichtige Ergebnisse aus neuerer
Zeit (insbesondere aus der deutschsprachigen Literatur) nicht
referiert wurden (z. B. Reaktionen der Isonitrile; Siureamid-
acetale).

Beide Teilbinde enthalten wiederum neben sorgfiltig herge-
stellten Sachverzeichnissen zahlreiche Hinweise auf Original-
arbeiten, Ubersichtsartikel und Sammelwerke (z. B. Houben-
Weyl) (die Literatur wurde teilweise bis 1963 beriicksichtigt)
und diirften fiir jedes organisch-chemische Laboratorium zu
einem unentbehrlichen Nachschlagewerk werden.

K. Hafner  [NB 4700)

Die Bestandteile der Lebensmittel. Band I der Reihe ,,Hand-
buch der Lebensmittelchemie**. Von J. Schormiiller.
Springer-Verlag, Berlin-Heidelberg-New York 1965. 1.
Aufl., XXVIII, 1288 S., 136 Abb., Ganzleinen 298,— DM.
Subskriptionspreis 238,40 DM.

Nach 32 Jahren liegt der 1. Band der Neufassung des Hand-
buchs der Lebensmittelchemie vor. Er ist den Bestandteilen
der Lebensmittel gewidmet. Zwangsliufig hatte ein so langer
Zeitabstand zur Folge, daB lediglich die Anlage des alten
Handbuches libernommen werden konate. Der Text war
weitgehend neu zu gestalten. Die straffende Hand des Ge-
samt-Redaktcurs sorgte dafiir, daf3 trotzdem die Seitenzahl
sogar etwas geringer als die der friitheren Ausgabe blieb.

Zur Behandlung der 24 Kapitel des Buches sind neben Spe-
zialisten der gesamten Lebensmittelchemie auch Kenner
einzelner Sondergebiete herangezogen worden. Am Ende
des jeweiligen Kapitels werden stets Literaturhinweise ange-
fushrt, die von einigen Autoren bis 1964 beriicksichtigt worden
sind.

Das 1. Kapitel behandelt die Geschichte der Lebensmittel-
wissenschaft von der Vorzeit bis zum 20. Jahrhundert. Der
Uberblick einschlieBlich der Geschichte der Lcbensmittel-
kontrolle und -forschung ist recht umfassend und mit eini-
gen sehr cindrucksvolien Bildern illustriert.

Im nidchsten Kapitel umrei3t 0. Hogl die Aufgabe der Le-
bensmittelwissenschaft. Thr wichtigstes Ziel ist es, das Lebens-
mittel in seiner Zusammensetzung zu crforschen und zu be-
urteilen. Der Erkennung und Beseitigung schidlicher Kom-
ponenten sind weitere Abschnitte in diesem Kapitel gewid-
met. Im folgenden Abschnitt wird zwar sehr gedringt, trotz-
dem recht erschopfend die Bedeutung des Wassers behandelt,
seine Eigenschaften, sein Wert als Nahrungsmittel sowie sein
Zustand in frischen und konservierten Lebensmitteln. A.
Langendorf bespricht anschlieBend die anorganischen Kat-
ionen und Anionen, welche teils in groBeren Mengen, teils in
Spuren vom Organismus benétigt werden. Auf ihre Funktion
im Stoffwechselgeschehen wird hingewiesen. Fiinf Tabellen
geben Auskunft iiber den Gehalt an Iebensnotwendigen Kat-
ionen und Anpionen in den wichtigsten Nahrungsmitteln. In
mancher Hinsicht zu ausfithrlich erscheint dem Referenten
das Kapitel iber Aminosiuren, Peptide und andere Stickstoft-
verbindungen. Neben den chemischen Eigenschaften, dem
Vorkommen seltener Aminosduren, selbst in Produktea, die
keine Lebensmittel sind, wird auch ihre physiologische Be-
deutung behandelt. Ahnliches gilt fiir die Besprechung der
Peptide. Bei den Proteinen ist der Bezug auf das Gesamt-
thema besser herausgearbeitet. Vermifit wird ein Hinweis auf
die vielfiltigen Verdnderungen des Methionins und die dabei
entstehenden, unangenehm riechenden und unangenehm
schmeckenden Abbauprodukte.

Das Kapitel iiber Fette, Lipoide, Wachse und Harze ver-
mittelt einen kurzen, aber recht wertvollen Uberblick. Nicht
nur die wichtigsten gesittigten und ungesittigten Fettsiuren
werden besprochen, sondern auch die Glyceride, Phosphatide,
Sphingolipide und weitere mogliche Fettbegleitstoffe. Hier
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